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AREA Nutricidn
INTRODUCCEON

El desarrelle intensive de la industria porcina ha ocasionade grandes
probiemas en el manejo v remocidn de excretas de los animales. Tradicionalmen-
te las axcretas se han utilizade como abomo 0 se han almacenado para la produc-
cion de gas metane (Albin, 1971) y recientemente se ha demostrado 1a factibili-
dad de sy utilizacidn como parte de la racitn para animeles de engorda.

5e ha encontrado que las heces de cardo contiensn aproximadamente 247
fe proteine cruda, siendo &sta de buena calidad y comparable con el contenido
cualitativo de aminodcidos de 1a pasta de soya (Hillard, 1978/1373: Ngian, 1979
Sin Emba'riz 25 necesario predecir la eficiencia de utilizaciin de la proteina
de Ta cerdara como fuente de nitrSgeno y de aminodcidos para 1Tenar los requeri
mientos de los animales (Hilliard, 1978/1979).

OBJETIVGS

- Realizar una evaluacidn biolégica de 1a calidad proteica de la cerdaza, uti
Tizande ratas comd animales de expeprimentacidn. :
- Comparar la calidad de la cerdara com Ta de otros seplementos proteicos.

MATERIAL ¥ METODOS

Se wtilizaron 25 ratas Wistar, sin sexar, de 35 dias de edad, con o©n
peso inicial promedio de 121.56 + 3 g, alojadas en un cuarto a 27°C, en jaulas
de acerg inoxidable com piso de malla y bebedare de chupdn. Los animales se -
distribuyeron completamente al azar a 5§ tratamientos, gue consistieron en 5 ra-
ciones que difieren en el suplemento proteico: caseina, pasta de sova, pasta de
girasol, cerdaza y racibn libre de nitrogenc; tratamientos 1 a 5, respectivamen
te [Cuadro 1).

El consumo de alimento se midid diariamente, durante los 10 dias del
perfodo esperimental. Se tomd el pesc inicial y final de las ratas y se sacri-
ficaron al fimal de la prueba, utilizande Eter etilico, para extraer ¢l higado
¥ determinar contenido de nitrdgenc.

Para Ta evaluacidn biolégica de la calidad proteica de la cerdaza se
hicieron Tas siguientes pruebas: Indice de Eficiencia Proteica {IEP) e Indice -
de Proteina Neta (IPN}) segln los metedos sugerides por Jansen [1978).
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% Ingrediente ras b mod - sonatun

1 2 3 & 3

Caseina 1i.540 - - - -
Pasta de soya - 21.790 -e - ==
Pasta de girasal - -- 38,240 - --
Cerdaza - - - 3B.270 —
Almidon 36885 23330 23,133 15,505 45080
Glucosa 37.320 37300 37.320 37.320 37320

Celulosa B.870 7.150 -- 4,580 5.870
Aceite refinado de cirtam 2.000 2.000 2.000 2.000 2.000
Fosfato de Ca dibdisico 1.140 1.310 -— - 2.040
CaCo b5 . SO0 0.707 0465 B0
Pnemgzc].& de vitaminas
¥ minerales 1.600 1.600 1600 1.600 1.600
H=x6.20 (%] 9.84 10.80 10.85 10.52 560
Erergia bruta (Keal/fkg) 3914 3820 4803 ey 3649
Materia seca (%) 90,57 29 .88 89.1 83.3 89.17

_ Gamancia de peso
. eina consumida

PN = Ganancia de peso + pl‘.‘l‘dida de peso en ratas con racidn libre de N
Froteina consumida en 1z racion problema

Para la determinacidn de 1a utilizacion n.ta de proteina (UMP) se si-
quid el método descrito por Sotelo y Lucas (1978).

¢% N higado x peso corporal _ {% N higado x peso del animal + N
UNP = de 1a protefna prodlema) ingerido de la racidn libre de N
K ingerido de Ta racion problema

Los resultados obtenidos fueron sometidos a andlisis de varianza y cova
rianza, las diferencias estadisticas se determinaron por medio de pruebas de Dun-
can.

RESILTADOS ¥ DISCUSION
Los resultados obtenidos se presentan en el Cuadro 2.

De acuardn a Tos resultados observados no se encontravon diferencias -
{P 2 _05) en el comportamients de los animales {peso Tinmal, ganancia de peso, ¥y
consumo de N x E.ZEEOW.H minguno de los tratamientos.

Por To gue respecta & Ta evaluacion bioldgica de Ta proteina, se obtuvo
que el IEP e IPN evaluaron de igual manera las diferentes fuentes de proteina, in
dicando que estos métodos pueden ser utilizados indistintamente. Es interesante
notar que no hubo diferencias (P2 .05) entre Tz caseTna, Ta pasta de sova vy la -
pasta de girasol, siendo sin embargo la caseina diferente (P& .05) a 1a cerdada.
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CUADRD 2. BESULTAGDS DE LA EVALUACTGH COMPARATIVA DE LA CALIDAD SIf10GICA DE LA
FROTCINA DE LA CERDEZA.

Caseina P. Soya P. Girasol Cerdaza Libre de N
T DE %__DE I DE R oBE |

Gamancia de peso,

g 39.3+16.8" 325,80 35407 w1 aaane
Consumo de Mx5.25,g 15.4% 2.1' 16.6+ 2.2 17.5- 2.6 16.9+2.2° .39+ 0.06
1€p 26+ 1.3 2.3 05" 19+ 05 15207 E

1P 2.5+1.2 260 0.4*° 2.3 0.4 1806 -
o HE 74268 92.6026.2% 60 6229 5" €3.5002.9° .

% hepitico 280F 200 2n0.2 2.0061° 6 .13

a,b) rﬂgﬁ ?; el mismo rengidn con litereles diferentes foerom 2simile:
PS .05).

Ante el anflisis de la UMP, que nos da idea del balance proteico en el -
organismo anmimal, la caseina y Ta pasta de soya fueron similares (P> .05}, ain
cuands se encontrd una diferencia numérica en favor de la caseina. Al comparar -
12 cerdazra con las ctras proteicas, utilizando Tos valores de UNP, se en-
contraren diferencias (P < .05) con la caselna y pasta de soya, siends similar a
la pasta de girasol. Al evaluar Jos indices quimicos de las proteinas encontra-
mos, en orden decreciente de calidad proteica, la siguiente relacion: caseima, -
pasta de soya, cerdaza y pasta de girasol.

Coms comentario fimzl. valea subrayar que el balance de amimndcidos de
Ta cerdsza es en tersinos les bueno, sugiriends gue la baja eficiencia de -
vtilizacion proteica en iz digestibiiidad de Ios aminciicidos, por lo que -
el uso de la cerdara comn suplemento proteicc debe ser mis eficiente en Tz 2limen
tacidn de animaies rusiantes. =
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FACTORFS UE TWFLUVEN SOBRE LA CALIDAD DE L4 PASTA DE SOTA

M.V.Z. M.Sc. Rend A. Ledesma
Asociacifn Americana de Sova

La calidad de la pasta de sova, asl como la de otros productos
que se obtienen de ezta leguminoza como ez el caso de la soys
integral, estd determinada por factores externcs al industrial
281 como de otros gque son controlables en la plants de extraccidn
de s#ceites. El conocimiento de ambos grupos ez de gran interés

& importancia tanto nutriciomal como econdwicamente, puesCo gque
con elle permicird una optimizacidn de su uso en la formelacidn
de raciones para consumo animal, asi como su empleo mie tecni-
ficado de acuerdo a la especie animal v a la etapa productiva en
que & enCuenire.

Se degcribe 1a influencis gue tienen diverscs factores sobre la
goya antes de ser procesgada, asf como aguellos que son inherentes
al proceso de extraccifn del aceite o de extrusidn.

453 mismo se hace referencia a los métodos de laboratoric ¥ de
carfcter prictico que se emplean actualmente para establecer las
diferencias en la calidad de ests fuente de proteina de origen
vegetal.

La identificacidn y conocimiento de loas mismos, permicird y
ayudari al industrisl, técnice de laboratorie, nutricioniata ¥
productor, a lograr un usc mis racional y real de la pasta o de
la goya integral en la formulacifn de raciones para consusma
animal mBs adecuadas y econfmicas que favorezcan la productividad
v aficiencia de laz unidades comerciales productoras de proteina
animal para consumn humando.



