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Varias son las razones por las que se pueden afadir los lacto
bacilos en el alimento de los cerdos. Erire otras se busca la aceisn de
restituir la flora bacteriana posterior a un tratamiento con antibiticos,
o bien se busca prevenir la preseniacibn de un complejo infeccioso a ni--
vel intestinal o curarlo y en el (ltimo de los casos se busca una accibn -
de promoci6n del crecimiento, -

El efecto que se espera al adicionar los lactobacilos en la die
ta es basicamente manipular la composiciba de la flora bacteriana infesti
nal, para obtener de estz forma, una relacién simbibtica enire el huesped
y €l hospedador. Desde el descubrimiento de las sustancias antibibticas,
la antibiosgis ha sido la relacién que se ha provocado a nivel intestinal, --
con ¢l consccuente desequilibrio entre la flord bacteriana benéfica y la -
flora facteriana indescable. -

La accibn que ejercen los lactobacilos sobre la flora bacteria
na ha sido objeto de varios estudios, y a la fecha, se tiene un amplio co-
nocimiento sobre los efectos que ejercen estas bacterias modificando el
habitat intestinal y la respuesta productiva de los animales.

Entre las acciones que ejercen los lactobacilos a nivel intesti
nal cabe citar:

Reduccibn del pH intestinal,

Aumento del tono muscular intestinal,

Aumento de 1a digestibilidad del alimento.

Menor velocidad de transito intestinal,

Menor presencia de productos nitrogenados téxicos a nivel intestinal.
Reduccibn de la poblacibn de bacterias indeseables,

- Estas acciones a nivel intestinal son debidas a varias caracte
risticas fundamentales de los lactobacilos. La produccibn de &cido licti
co, sustancias antibibticas, perbxidos, etc., induce la inhibicibn de bac--
terias coliformes, salmonela, clostridium, pseudomonas, proteus, etc.

La reduccibn del pH intestinal tiene también como consecuen-
cia un aumento en el tono intestinal y una mejor absorcibn de ciertos nu--
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trientes {por ejemplo calcio). Esto debido por unlado a la reaccibn &ci
da intestinal "per se' y por el otro a la mejor digestibn del alimento --=
causada por un transito intestinal mas lento.

Las acciones que ejercen los lactobacilos a nivel intestinal se
reflejan en la eficiencia productiva de los amimales, hecho que ha sido in
vestigado por varios autores. Mejores ganancias de peso, conversibn -
alimenticia més baja y una reduccibn en la mortalidad son los datos aobte
nidos en muchos estudios realizados con estas bacterias en el alimento -
de los cerdos en todas las etapas productivas,

Sin embargo, los resultados no siempre han sido satisfacto—-
rios. Existen una serje de variables que modifican la respuesta de los
animales a los lactobacilos,.

Entre estos requisitos cabe citar tres como los més significa
tivos:

1. Se deber4 utilizar un producto que contenga un alto nfimero de bacterias
viables con capacidad de implantacibn conocida. '

2. El suministro de los lactobacilos en el alimento deberi ser constante,
debido a las variaciones individuales que existen para la implantacibn
del.producto. 3

3. Cuando se utilicen lactobacilos en 1la dietaz se deberé evitar el uso de -
antibidticos a los cuales es sensible la bacteria.

La flora bacteriana intestinal no es una poblacibn constante, -
esta sujeta a variaciones causadas por una gran variedad de sifuaciones,
periodos de stress, cambios alimenticios, ciclo circardico y otros facto-
res influyen indiscutiblemente sobre esta flora. La necesidad de manfe-
ner bacterias capaces de colonizar el tracto en todo momento, maniendra
una mayor competencia enire las bacterias intestinales, siendo los lacto-
bacilos, los que llevarin mayor ventaja de lograr la colonizacién, conlo
que los beneficios de adicionar los lactobacilos en la dieta de los cerdos
se podrén lograr,
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