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INTRODUCCION
El sistema microbioldégico que posee el intestino de los
animales en general, juega un papel muy importante en el buen
funcionamiento del aparato digestivo. Los lactobacilos son
bacterias gque constituyen cerca del 90% de la flora normal,
el resto esté& integrado principalmente por Clostridium sp
Bacteroides Enterococos,Fusobacterium sp Eubacterium sp,
Staphvylococcus aureus,Proteus principalmente (Tannock vy
Smith,1970). estos organismos por un lado interact#an con
otros y ayudan a una mejor digestién del alimento a través de
sus enzimas, Yy por otro lado forman un importante antagonismo
con las bacterias patégenas, impidiendo su colonizacién
mediante competencia de nutrientes & produciendo metabolitos
(Acetatos, lactatos, propionatos, Ac. volatiles etc) asi como
de sustancias antibacterianas que dificultan su colonizacién
© como en el caso de E. coli ent donde es blogqueada su
actividad enterotoxigénica. Mitchell y Kenworthy, 1976; J.F
WU,1586; Sabine,1963 ). En estudios realizados en cerdos
recién nacidos, a las 2 horas se observa presencia de E.
coli, mientras gque la de Lactobacillus sp solo se detecta a
las 18 horas lo que aumenta el riezgo de que la colonizacién
inicial sea por un E. coli. Por lo tanto es de gran utilidad
la administracién de microorganismos benéficos tales como los
lactobacilos a animales recién nacidos, que ayuden a prevenir
el desarrollo y establecimiento de bacterias patégenas como
E. coli. ( Beck y Necheles, 1980, Collier vy Hardy, 1986 vy
Muralidhara et al, 1977).

OBJETIVOS

l.Detectar la eficiencia de inhibicién de Lactobacillus
durante fase logaritmica y estacionaria para E. coli
enterotoxigénico.

2.Relacionar la produccién de metabolitos de 3 Lactobacillus
Sp con las diferentes fases de sus curvas de crecimiento,

MATERIAL Y METODOS

Cepas. Se emplearon tres cepas de Lactobacillus dos de origen
comercial y una de origen porcino.

Medios de cultivo. Los Lactobacillus fueron crecidos en Caldo
Rogosa y el E. coli en Caldo Infusién Cerebro Corazén.

Curva de crecimiento. Se tomdé un cultive bacteriano de
Lactobacillus con una densidad éptica inicial de 0.1 y 0.2 a
550 nm de longitud de onda.Se fueron tomando lecturas




periédicas, y a su vez un conteo viable a las Ohrs,24hrs
48hrs,72hrs, 96hrs, 144hrs y 180hrs.

Inhibicién del crecimiento del E. coli ent.Se pusieron

en contacto 4 ml de Lactobacillus sp, crecidos en leche,
con 0.1ml de E. coli previamente estandarizados, dejandose
en contacto ¢ horas, al término de las cuales se llevd a cabo
la cuantificacién de los E. coli sobrevivientes a la accién
del Lactobacillus sp comparéndolo con el patrén.

RESULTADOS Y DISCUSION

El tiempo minimo empleado y 6ptimo de incubacién de los
Lactobacillus sp lograron una buena inhibicién de E. colifué
de 72horas parala cepa 4c y SN1 y de 180 hrs para la cepa 9,
indicando con ésto gue no todas las cepas tienen el mismo
comportamiento in vitro.( Ver Cuadro 1 ) aungue la mayor
actividad microbiana de E. coli es bastante aceptable con 24
horas de incubacién de éstos Lactobacillus sp. Con propésitos
practicos para realizarlo a nivel de granja, se podria
utilizar leche previamente hervida por 20 a 30 mintoes
adicionando luego una suspensién concentrada de

9

Lactobacillus (1x10 ) en una proporcién del 10% e
incubarlo en el piloto de la estufa por 24 horas,
manejdndolo en las condiciones mAs ascépticas posibles,
para impedir la contaminacién con gérmenes indeseables. Con

la finalidad de acortar tiempos de incubacién, se
realizé un ensayo preliminar de la actividad inhibitoria
de E. coli, incubando la mezcla a 40 C por 8 horas ( ver
cuadro 2), encontrandose ligeramente inferior a la

temperatura de 24 y 72 horas.

Al analizar las curvas de crecimiento se observa (ver cuadros
3, 4 y 5) se observa que aungue el ndmero de células vivas
disminuyendo con el tiempo, su densidad éptica va aumentando
as! como su capacidad de inhibicién (ver cuadro 1), parece
que en ésta fase estacionaria la bacteria estuviera
eliminando mayor cantidad de metabolitos inhibitorios del
crecimiento del E. coli. '
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Cuadro 4. Porceptaje de inhibicion del crecimeinto del E. eoli por
Lactobacillus cultivades en fase logaritmica y estacionaria.

¢ Tiempa
2 24 Hrs 72 Hrs 2 99 Krs 188 Hrs
4 98,38 99.7 36.6 99.4
SHL .9 99.3 9.8 9.3
3 97.86 94,04 98.93 99,66
fuadro 2. Coﬂgaramn de la iphibicion del E. coli por los -
obacillus crecidos en lache & diferentes
tiempos y temperaturas,
Tiewpa y  temperatura
Cepas 0 : 0 oy
24 Hrs (37 °0) 72 Hes (37 °0) B Hrs (40 °0)
i 98.38 % e 9.4 %
SNL 9.9 % 99.3 % 94,2 %
] 57.86 % 94,84 % 96,53 %
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cuadro 3 4
Relacion de crecimients del Lactobacillus d4¢ con
zu densidad  opiica.

t Hrs . % celulas ¥ 105
i} 8,82 3.84°
4 B.1% 986,38
4 B.635 1858, 88
% B.72 17,58
146 2.84 . 15z.08
cuadro 4

Belacion de crecimiento del Lactobacillus sp 3
con sy densidad optica.

t Hrs 0.0 ¥ celulas ¢ 18°
] 845 p
24 a.47 &53
48 n. 23 937
72 A.32 989
% 2.9 Ha

fuadro 5. Relacion de crecimients del Lactobacillus
SH{ con su densidad oplica.

t hrs === ¥ celulas x ml
] 2.01 123
24 8,44 698
4 2.29 900
7 8,35 838
% R e 663
14 9.4t R
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