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INTRODUCCTON

Para estimar la composicidén del cuerpo o la canal de los
porcinos han sido desarrollados numerosos metodos. Berg y
Butterfield (1966) recomienda separar dJrasa, carne magra y
huesoc. Otros metodos incluyen peso (Giles et al, 1983),
cortes menudos sin hueso (Murphey et al, 1960), densidad de
la canal o gravedad especifica (Garret e Hinman, 1969) partes
componentes (Ferrel et al, 1976), dgrados de rendimiento
U.S.D.A. (Ramsey et al, 1962; Abraham et al, 1980), dilucion
de urea (Koch y Preston, 1979), y dilucién de deuterio (Byer,
1979). Actualmente no existe un metodo simple dgue sea
aplicable en forma practica, es claro que mientras mas
complicanos metodos de medicién se practiquen mds tiempo se
requerira paro obtener los datos de un animal.

El objetivo del presente trabajo es predecir el
rendimiento total y de cortes comerciales para empacadora en
cerdos en pie destinados al abasto.

MATERTIALES

El muestreo se llevé a cabo en el obrador de carne de
cerdos "Materias Primas para Empacadoras, S.A.", ubicada en
la Calle 22 Sur No.2413 de la Ciudad de Puebla, Pue. la cual
se encuentra localizada a una <«ltitud de 2,209 m.s.n.m., con
una precipitacién media anual de 826.0 mm y una temperatura
media anual de 16.1°C.

Las instalaciones cuentan con una area de rampas para
vehiculos destinados a la carga y descarga de las canales,
una area de mesas de trabajo para la obtencidén de cortes, un
sistema de céamaras de refrigeracién y congelacidén Yy un
sistema aéreo de pesaje con basculas electrodnicas.

Descripcén de la poblacidn.

Se utilizaron 15,000 porcinos de abasto con un peso en
pie que fluctué entre 7G y 120 kg provenientes de 16 granjas
porcinas tecnificadas, distribuidas en el Estado.
Metodologia.

Los animales fueron pesados en pie y sacrificados en el
rastro municipal, siendo conducidos posteriormente a el
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obrador de carne de cerdo, fluctuando el tiempo de trasporte
de 20 a 30 min; en el obrador, las canales fueron pesadas y
valoradas con respecto a la morfologid del jamén asignando
valores de 1, para Jjamones con una conformacidén delgada y
poco depdsito de grasa, 2, para jamones musculosos, bien
conformados y con un depdésito de grasa promedio y 3, para
jamones grasosos y voluminosos. Para la obtencién de la
medida de la grasa superficial de la ultima costilla se
practicé una incisidén en la linea media drosal a nivel de 1la
ultima costilla con el fin de medir grosor de grasa y de piel
con la ayuda de un calibrador de Vernier. El desbaratado de
las canales para la obtencidén de cortes comerciales para
empacadoras se practicdé mediante la técnica Alemana (Gerrard
¥y Mallion, 1980) obteniéndose las siguientes piezas; cabe:za,
cuero con grasa, chuleta (maripocsa), Jjamon con hueso,
espaldilla, retazo con hueso, tocinc y cortes secundarios,
todos ellos fueron pesados y registrados. En base a los
pesajes en pie y en canal se obtuvo el rendimiento bruto
mediante la siguiente férmula:

Peso canal /Peso pie.

Andlisis estadistico.

Para 1la caracterizacidén de 1la canal se calcularon
estimadores de parametros poblacionales como la media y
errores estandar de la muestra.

Referente a la prediccidén del rendimiento en canal y de
cortes comerciales para empacadoras se realizaron regresiones
lineales miltiples con las siguientes variables
independientes: Grasa superficial de 1la ultima costilla
(GSuc), valor del jamon (VJ), v peso pie (PP), seleccionando
las mejores ecuaciones de prediccidén. Siendo el modelo
general de prediccidén el siguiente:

Yij = Bo + B1X1 + B2X2 + B3X3.
Yij = Bo + Bl (GSUC) + B2 (VJ) + B3 (PP) + eij.
donde:
Yij = Cortes comerciales para empacadoras.
Bo, Bl, B2 y B3 = Pardmetros a estimar.
eij = efecto del i-esimo corte de la j-ésima.
observacidén:
GSUC Grasa superficial de la dltima costilla.

vJ
Bp

Valor jamodn.
Peso pie.

T

RESULTADOS ¥ DISCUSION

Caracterizacidén de la canal.

Para le caracterizacion de la canal se utilizaron las
medias y errores estdndar de las variables obtenidas de
15,000 canales porcinas de abasto mostradas en el cuadro 1.

Se consideraron los principales cortes y se agruparon
cortes secundarios representando estos un 18.01% del total de
la canal, dentro de 1la agrupacién se., consideraron 1los
siguientes cortes: Unto, papada, rihon, hueso (proveniente
del deshuesado de 1la espaldilla y°® las costillas de la
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obtencién del tocino), asi como descagne o recorte (residuos
del misculo y grasa resultantes de la obtencién de cortes
primarios).

Dentro del rendimiento total, se consideré cabeza y
cuero con grasa basado en que en México, no se cuenta con un
sistema propio de clasificacidon y gradco para canales porcinas
se abasto y que ambos cortes poseen demanda para Su CONsSumo.
Correlacién de las Variables Evaluadas.

Las correlaciones de las variables independientes con
los cortes comerciales se calcularon en forma independiente y
posteriormente se fueron incluyendo variables independientes
hasta encontrar las correlaciones mas confiables.

Las correlaciones calculadas de los cortes comerciales
con las variabldes independientes grasa superficial de la
dltima costilla (GSUC), valor jamén (VJ), y peso en pie (PP)
mostraron resultados de .90, .88, .%2, .92, .91, .87, .88 ¥y
.85 para cabeza, cuero, chuleta, jamén, espaldilla, Tetazo
con hueso, tocino y otros cortes (agrupacién de cortes
secundarios), respectivamente (P<.5).

Rendimiento.

Por este concepto, se entiende la diferencia entre el
peso en pie del animal y su peso en canal (Flores y Agraz,
1986). Para la prediccién de esta variable se llevé a cabo un
andlisis de regresién miltiple utilizando como variables
independientes GSUC y VJ, tomando como base, que la medida
del espesor de la grasa a nivel de la dltima costilla por ser
una regién de desarrollo tardio, nos indica datos sobre la
distribucién de la grasa en las demds regiones del cuerpo
(Flores y Agraz, 1986) y, que la grasa del jamén es la
variable que mé@s se asocia con el pesc de los 154 d en todas
razas (P<.01) (Fierro y Casco, 1985).

Las variables (GSUC y VJ), se ajustaron al siguiente
modelo:

Y = 81.25 + (-11.13) (GSUC) + 2.38 (VJ),
donde:

Y= Rendimiento

GSUC = Grasa superficial de la dltima costilla.

VJ = Valor jamdn.

Se encontré gque el modelo 1lineal fué altamente
significativo, con una r? = .84, resultados similares fueron
encontrados por Giles et al. (1983) quin usé como predictores
peso y sexo de la canal asociado con medidas de grasa dorsal
y graduacién visual de la canal.

Se consideraron las siguientes variables obtenidas como
producto del corte tipo aleman; cabeza, cuero con grasa,
chuleta (mariposa), Jjamén con hueso, espaldilla, retazo con
hueso, tocino y otros cortes.

Para 1la prediccién de 1los cortes mancionados se
utilizaron las siguientes variables independientes (GSUC),
(VJ3), y se .incluyé peso en pie (PP), las ecuaciones de
prediccidén obtenidas mostraron r? de .81, .81, .86, .87, .77,
.88, .73, para cabeza, cuero, chuleta, jamén, espaldilla,
retazo con hueso, tocino y otros cortes, respectivamente

(P<.01). 63



CCON-CI-0-51 O N"FK-S X RECOMENDACTIONES

Podemos proponer que la caracterizacion realizada en
este trabajo, es representativa del tipo de cerdo comercial
de abasto para empacadoras gque se sacrifica en el Estado de
Puebla.

Las variables independientes grasa superficial de 1la
ultima costilla (GSUC), valor jamén (VJ), y peso pie (PP), se
correlacionan apropiadamente para predecir el rendimiento en
canal y cortes.

Referentemente a la prediccidén del rendimiento total, y
de cortes comerciales para empacadora se concluye que las
variables independientes GSUC, VJ y PP se ajustan a las
ecuaciones de prediccidén ofreciendo un mnmétodo sencillo y
practico. Se recomiendan estudios posteriores encaminados a
simplificar la aplicacién del sistema propuesto.
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Cuadro 1. MEDIAS DE PESO EN «g. EN CERDOS DE ABASTO Y SUS
CORTES COMERCIALES PARA EMPACADORAS, EN BASE
A 15000 CERDOS SACRIFICADOS EN LA CD, DE
PUEBLA, PUE. . :

Variable Media E.Ex

Paze plc 9257 + 1.00
Peso canal PR O .88
Cabeza S+ .05
Cuero R bt e
Chuleta SR S =0O15;
Jamén BT = R}
Pulpa $.84 £ .09
Retazo [ ro .07
Tocino Fems e =i
Otros cortes 12.94 + .74
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