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OCRATOXINA A EN PRODUCTOS CARNICOS DEL CERDO
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INTRODUCCION

Las ocratoxinas fueron el principal grupo de toxinas filngicas
que se caracterizaron después del descubrimiento de las aflatoxinas
y comprenden un grupo de 7 metabolitos estrechamente relacionados
nefrotdéxicos y hepatotdxicos sintetizados por algunas especies de
los géneros Aspergillus y Penicillium, por
ejemplo A. ochraceus y P. viridicatum. Las ocratoxinas contienen
una 7-carboxi-S-cloro-3,4-dihidro-8-hidroxi- 3R~metlllsncumar1na
unida por un enlace amldc al grupo 7-carboxilo L-B-Fenilalanina.'
La ocratoxina A es la gue presenta la mayor toxicidad (DLg, de 22
mg/kg en dosis oral a ratas) y act@a comoc un inhibidor de los
sistemas de transportes mitocondrial.? Las ocratoxinas pueden estar
presentes con frecuencia en diversos productos agricﬂlas como:
maiz, sorgo, avena, trigo, cebada, y semillas oleaginosas.’ : Por
lo que los animales, entre ellos los cerdos, gque consuman este tipo
de productos pueden, ademés de desarrcllar la nefropatia porcina,
almacenar y acumular ocratoxinas en diversos &rganos y tejidos, lo
gue constituye un riesgo potencial a la salud humana.

OBJETIVO
Cuantificar el contenido de ocratoxina A en productos carnicos
como tocino y jamén de cerdo.

MATERIAL ¥ METODOS

Se colectaron 20 muestras de tocino y 20 de jamdén de diversas
marcas comerciales y se procesaron por el método cromatografico de
capa fina descrito en el AOAC, 1984. Con un limite de deteccién de
80 ug/kg.

RESULTADOS Y DISCUSION

Las 40 muestras tuvieron valores de ocratoxina inferiores a 80
ug/kg. E1 método se verificd utilizande esténdares internos con una
concentracién conocidas de ocratoxina A. Los resultados indican
gue los niveles de ocratoxinas en productos cérnicos de consumo
alto de la poblacién son muy bajos y se encuentran dentro de los
limites internacionales permisibles (éstos limites aGn no han sido
establecidos en México. Los resultados de este trabajo coinciden
con los sefialados por diversos autores,3,4,5 quienes cuantificaron
las ocratoxinas en productos agricolas, pero con valores muy bajos
(menores a 100 ug/kg). Es importante sefialar gue aungue en México
no se han informado casos de nefropatia porcina, es necesario
estimar el contenido de ocratoxinas, tanto de productos agricolas
como pecuarios, para un mejor control de calidad y disminuir el
riesgo potencial gue implica el consumo de productos contaminados.
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