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Las aflatoxinas son metabolitos toxicos de los hongos que se presentan en una gran variedad de substratos que pueden causar
danos tanto econémicos como fisiolégicos a los animales, y un serio problema de Salud Piblica. Este trabajo se llevé a cabo en
granjas de cerdo. con el objeto de determinar y cuantificar las aflatoxinas presentes en el alimento para cerdo. Se recolectaron
60 muestras de alimento para determinar el grado de contaminacién por el método de cromatografia en capa fina, de los
resultados obtenidos, se observé que el 48% del total de las muestras fueron positivas a aflatoxinas, ademds presentaron una
concentracién que varié de 16 a 162 ppb. La etapa que presenté mayor nimero de muestras contaminadas fue la etapa de
engorda . Se concluye que las muestras conlaminadas con aflatoxinas B1. B2, G1, y G2 y a las concentraciones que presentaron
se consideran elevadas en su totalidad y de alto riesgo para el consumo de estos alimentos.

INTRODUCCION

La contaminacién de alimento y materias primas, con hongos productores de sustancias téxicas (micotoxinas ) es un problema
mundial que puede ocasionar daiios en la salud del hombre y animal.

El inadecuado manejo de alimentos, asi como factores ambientales generan las condiciones necesarias para que proliferen las
diferentes cepas fiingicas presentes en ellos y la posible produccidn de micotoxinas, con lo que se espera que dichos alimentos
contaminados resulten no aptos para su consumo.

Los géneros Aspergillus flavus y Aspergillus parasiticus. Son los productores de las cuairo principales aflatoxinas; B1, B2,
Gl1, y G2 que se¢ determinan as{ por la flourescencia que dan a la luz ultravioleta de onda larga. (B Blue y G. Green). En
intoxicaciones cronicas por consumo causan anoreXia y pérdida de ganancia de peso, baja la produccién de; leche, huevo,
respuesta adecuada a vacunacién y resistencia a agentes infecciosos. Elevando la mortalidad en la parvada 6 en el hato. Sin
embargo cuando se ingieren en cantidades considerables, causan diferentes tipos de enfermedades y reducen la productividad.
Estos efcctos dependen del tiempo de exposicion, dosis, especie, raza, sexo, edad, estado nutricional y susceptibilidad indi-
vidual.

MATERIAL YMETODOS.

Sc procesaron 60 muestras de alimento terminado para cerdo de la siguiente manera ; 10 preiniciados, 10 iniciacidn, 10 desarrollo,
10 engorda, 10 gestacién y 10 lactancia.

Estas se recolectaron directamente de la tolva, comederos y del almacén, para formar muestras compuestas de aproximadamente
" de 2 kg. cada una. Se transportaron al laboratorio de toxicologia de la Facultad de Medicina Veterinaria y Zootecnia de la
Universidad de Guadalajara.
La determinacién de las aflatoxinas B1,B2,G1 y G2 se llevd a cabo por la técnica de Cromatografia en capa fina.

RESULTADOS

De las 60 muestras de alimento para cerdo de las cuales 29 fueron positivas a aflatoxinas, con los siguientes porcentajes; Bl
29.6%,. B2 6,2% G1 3.1% y G2 6.2%.

La concentracidn de las aflatoxinas presentes en el alimento para cerdos. variaron de 16 a 162 ppb, con la siguiente distribucién;
con 16 ppb B1 10%, G1 3.3%. G2 5%, con 96 ppb. B1 5%.
G2, 1.6 %. con 162 ppb Bl 6.6 %.
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DISCUSION.

Los resultados de esta investigacién revelan el grado de contaminacién con aflatoxinas, en un 48% del lotal de las muestras.
La de mayor porcentaje fue la B1 con un 29% scguida de la B2 con un 6% y G2 con 6% y por tltimo G1 con 3%. Esto
concuerda con otros estudios realizados, donde la aflatoxina B1 es la que se observa con mayor frecuencia.

La principal aflatoxina que se produce en el medio natural es la Bl y la GI y sus Hidroxiderivados B2 y G2. De las cuatro
aflatoxinas la mds téxica es la B1, considerdndose el agente carcinogénico més potente que existe en la naturaleza. Por esta
razdén se le ha estudiado con mds profundidad y la mayoria de los efectos bioquimicos notificados se refieren especialmente a
estas toxinas.

Wogan et. al. en 1971 estudid la relacidn entre las estructuras quimicas y su hepatocarcinogenicidad concluyendo que la
aflatoxina B1 es mas carcinogénica que la G1 y que ambas son mucho més activas que la B2 y G2 donde su toxicidad es menor.

Las concentraciones de las cuatro aflatoxinas variaron de 67 a 162 ppb. Rebasando los niveles de riesgo establecidos porla
FAO, estas aflatoxinas se han encontrado cada vez con mayor frecuencia en alimentos que se guardan en condiciones de
humedad y temperatura favarables para su desarrollo, asi como condiciones inadecuadas de almacenamiento.
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