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INTRODUCCION

El empleo de antimicrobianos como terapéuticos y promotores de crecimiento, contribuyen a que la actividad pecuaria sea mas
rentable (6), sin embargo, cuando nose dan periodos de tiempo suficiente parasu eliminacion de los tejidos del animal, se pueden
encontrar concentraciones significativas de estas substancias en los alimentos destinados para consumo humano (7).

La presencia de residuos de antimicrobianos en los alimentos es un riesgo para la salud del consumidor puesto que puede 1)
Desencadenar reacciones de hipersensibilidad en personas alérgicas (6,7) y 2) Provocar un desequilibrio en la flora intestinal
debido a una medificacién de la ecologia bacteriana; un debilitamiento del efecto de barrera y una mayor vuinerabilidad del
consumidor a bacterias patégenas (4).

Existen reportes que muestran que los procedimientos ordinarios de coccidn y almacenamiento en frio no inactivan los residuos
antimicrobianos (10, 11).

El riesgo que representan para el consurmidor y ia dificultad para eliminarios una vez que estan presentes ha conducido al
establecimiento de limites maximos permitidos, desarrollandose a la par, técnicas rapidas que permiten detectar productos que
contienen residuos por arriba de estos limites (Pruebas tamiz) asi como campanas de orientacidn al productor y programas para
la deteccion de residuos (7).

En México, si bien existe un Programa de Control de Residuos, es poca la informacion disponible sobre 1a frecuencia de éstos
en productos de origen animal.

El objetivo del presente trabajo fue investigar la frecuencia de residuos antimicrobianos en muisculo y rifién de cerdos
sacrificados en el rastro de Tlaquepaque, Jal.
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Se colectaron muestras de misculo y rifidn de 110 cerdos sacrificados en el rastro de Tlaquepaque, Jalisco, durante los meses
de junio y julio de 1994, seleccionandose para muestreo 1 de cada 20 animales sacrificados. Las muestras fueron mantenidas
en refrigeracion (4 °C) hasta su andlisis, el cual se reaiizé dentro de las 5 horas posteriores a la recoleccién de las muestras.
La deteccion de residuos se realizé por medio de la Prueba de Inhibidores en Misculo y Rifion {8) utilizandose el Bacillus subtilis
ATCC 6633 como microorganismo de referencia. La Prueba de Inhibidores en Midsculo y Rifién es la prueba oficial de rutina de
la Republica Federal de Alemania para el control de residuos de inhibidores en alimentos y fue propuesta su implementacion
como norma en los paises miembros de la Comunidad Econdmica Europea. En esta prueba se utilizan tres placas de medio de
cultivo ajustado a pH 6, pH 7.2 adicionado de Trimetoprim, y pH 8. El ajuste a 3 distintos pH permite ubicar tentativamente el
grupo de antimicrobianos a que pertenecen los residuos, dado que se conoce que antimicrobianos como la penicilina,
tetraciclina y cloranfenicol tienen su éptima difusién a pH 6 mientras que los aminoglucésidos y macrolidos la tienen a pH 8,
la adicién de trimetoprim al medio ajustado a pH 7.2 incrementa hasta en 200 veces la sensibilidad del método para detectar
sulfonamidas.

De acuerdo con latécnica, se consideré como positivo un animal cuando en uno de su tejidos se encontraron zonas de inhibicion
mayores de 2 mm; dudoso cuando se encontraron zonas de inhibicion de 1 a2 mmy negativo cuando no hubozonas de inhibicién
o éstas fueron menores de 1 mm.

RESULTADOS

De los 110 cerdos muestreados, 68 (61.8%) fueron positivos, 11 (10%) fueron dudosos y 31 (28.2%) negativos. Por sexo, de los
39 machos estudiados, 26 (66.6%) fueron positivos mientras que de las 70 hembras estudiadas, 42 (60%) fueron positivas. En
elrifion se detectaron 57 (51.8%) muestras positivas, 11 dudosas y 42 negativas. En muisculo se encontraron 29 (26.4%) muestras
positivas, 4 dudosas y 77 negativas; 18 muestras fueron positivas por ambos tejidos.

Los medios con mayor numero de muestras positivas fueron el ajustado a pH 7.2 y pH 6 con 42 y 16 muestras positivas
respectivamente.

El tamafio de las zonas de inhibicidn en muestras positivas oscild entre 3 y 10 mm.

DISCUSION

Las pruebas tamiz son el método de eleccion para la deteccion de residuos (7) porque si bien no son especificas permiten
dictaminar en un tiempo corto (24 h) si el alimento contiene residuos arriba de los limites maximos permitidos.

Comparado con los reportes de otros paises como Estados Unidos y Canada, la frecuencia de animales positivos a la prueba
de inhibidores encontrada, es elevada (1,5,). Sin embargo en esos paises también encontraron altas frecuencias en la década
de los '70s, época en la cual iniciaban sus programas nacionales de control de residuos (2) y se ha observado que después de




la implementacién de dicheos programas se ha reducido en gran medida ste problema. En Estados Unidos la problemética de
los residuos continua vigente, siendo el cerdo una de las especies en las que con mayor frecuencia se detectan residuos,
principalmente de sulfonamidas (7,9) . La Administracién de Alimentos y Medicamentos de E.U. (FDA) consideré el no respetar
los periodos de retiro fue la causa de la presencia de residuos en 76% de los casos mientras que los errores al momento de
mezclado del alimento y la limpieza inadecuada de los depésitos de alimento representaron el 12 y 6 % de las causas
respectivamente (2). El haber encontrado la mayor frecuencia de muestras positivas en pH 7.2 adicionado de Trimetoprim hace
suponer que los animales positivos estuvieronexpuestos a sulfonamidas. Paralograr unareduccién en laocurrenciaderesidr-os
en los alimentos es necesaria laimplementacién de programas de orientacién al productor al mismo tiempo que se lleva a cabo
el programa de deteccién de residuos.
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