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En la conversion de misculo a carne de cerdo se realizan una serie de procesos que
interactuan para dar las caracteristicas cualitativas que la hacen mas o menos aceptable por
el piblico consumidor. Se presenta una suspension de la oferta de O, a nivel tisular, se
detecta un proceso de glucdlisis anerdbica con la consiguiente acumulacion de acido lactico
y la disminucion del pH. La intensidad de cada uno de estos procesos depende de factores
genéticos y nufricionales que alteran el estatus en que el cerdo llega al momento de
matanza. Por ejemplo, la concentracion de glucdgeno muscular puede estar definido por el
genotipo del cerdo (Enfalt et al., 1997) ; o bien la cantidad de grasa intramuscular puede
estar definida por la cantidad de lisina presente en la racion de finalizacion (Cisnercs et al.,
1996). Sin embargo estos factores, aunque muy importantes, salen del alcance de este
documento en donde primordialmente se revisara el efecio del peso al sacrificio, el sexo y el
manejo previo a la matanza sobre la calidad de la came de cerdo

El peso al sacrificio es sin lugar a dudas uno de los factores decisivos en cuanto a la
calidad de la came se refiere. El cuadro 1 se refiere a las diferencias en calidad de la carne
entre cerdos sacrificados ya sea a los 100 o a los 160 kg de peso. Los cerdos mas pesados
presentan una carne mas palida, mas acida y con una mayor pérdida de agua lo que va en
deterioro de las caracteristicas organolépticas de la carne. Esto se refleja cuando se observa
que las chuletas provenientes de cerdes mas pesados, eran mas duras y secas, y ademas

presentaban un mayor contenido de grasa.

No menos importante gue el peso del animal es el sexo. Esto es de esperarse dadas
las diferencias en composicion corporal gue existen entre cerdos de distinte genero. A un
peso similar, (figura 1)los machos castrados tienen mas grasa corporal que kas hembras, las
gue a la vez son menos magras que los machos enteros { Kouba et al., 1999).

Figura 1. Efecto del sexo sobre la deposicion
de grasa total (kg) a diferentes pesos (Kouba

et al., 1999)
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Esltos contrastes marcan el efecto que observé De Smet (1996) de una menor
pérdida de agua y un color mas obscuro de la carne de hembras en relacion a la de
castrados. En un trabajo mas reciente, Nold et al. (1999) encontrd que la carne de los
machos castrados contiene mas grasa que la de hembras o machos enteros, sin embargo
no observo diferencias importantes en color, agua, pH o capacidad de retencion de agua
{cuadro 2)

Dentro de los factores de manejo previo al sacrificio cabe destacar el tiempo de
reposo, el liempo de retiro de alimento y la temperatura corporal inmediatamente antes del
sacrificio.

De Smet et al. (1996) encontraron que la pérdida de agua se redujo de 52 a2 4.5 %
en el misculo de cerdos gue reposaron de 4 a 5 h previas al sacrifico en comparacion con
animales que recibieron menos de una hora de reposo, ain cuando el pH a los 45 minutos
se& mantuvo inalterado. Este efecto provoco un aumento en la escala de pantone de color (la
escala va del 1 = palido hasta 6 = obscurg) la cual se cambit de 2.7 (sin reposo) hasta 2.9
en los animales que recibiercn el mayor descanso.

Otro trabajo en este senlido es el desarrollado por D'Souza et al. (1997) en el que
se demuestra que un manep intensivo usando arreadores eléctncos antes de la matanza
resulta en un 33% de canales con PSE, lo que contrasta con el 8% que se presentd cuando
los cerdos fueron manejados con el mflinimo de stress

Figura 2. Efecto de la temperatura corporal (°C)
inmediatamente antes del sacnficio sobre la
presencia de PSE (Klont and Lambooy, 1995)
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Las dos experiencias anteriores, pudieran estar afectando la temperatura corporal a
gue los amimales llegan al sacrificio, la cual ha sido demostrada como un punto primordial de
oportunidad de control de PSE.
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Klont y Lambooy (1995) realizaron un trabajo en el gue se manejaron tres diferentes
genotipos halotano (Figura 2) y en el que los animales llegaban con diferentes temperaturas
corporales al momento del sacrificio (37.1 o bien 39 2C). Los animales con menor
temperatura corporal siempre presentaron menores indices de presencia de PSE, de hecho,
el problema no se presentd en ninguna canal de cerdos negativos o portadores a la menor
temperatura corporal. Mientras que en el otro extremo, los cerdos con una mayor
temperatura corporal llegaron a presentar hasta 44.4% de PSE en el caso de los
homocigdlicos al gen halotano. Quizd esla sea parte de la explicacion de | porqué se
observa un aumento en la indidencia de PSE en los meses de verano (Velazguez, et al,
1998).

El retiro del alimento, previo al sacrificio, ha sido un tema ampliamente debatido
entre la comunidad cientifica. En el trabajo de De Smet et al. (1996) el retiro del alimento la
noche anterior al sacrificio se tradujo en una disminucién del color (de 2.9 a 2.7 en la escala
pantone), sin producir cambios significativos en la pérdida de agua o en el pH a los 45 min.

Los resultados obtenidos por Bidner (1993) demuestran que un retiro de alimento
por 36 horas se traduce en un menor peso al sacrificio, sin defrimento del peso de la canal
fria y con un consecuente aumento en el rendimiento en canal (Cuadro 3) en comparacion
con un retiro de solo 12 h. La respuesta se sostiene aun cuando el retiro se alargo hasta
alcanzar las 60 h previas al sacrificio.

El retiro por 36 0 60 h {(cuadro 4) provocd un aumento en los valores de pH final, una
disminucidn del escurrimiento y un coler més obscuro en los cerdos negativos al gen Napole,
mientras que la carme proveniente de cerdos portadores se vid inalterada por el retiro de
alimento. Aparentemente los cerdos portadores del Gen MNapole tienden a mantener sus
niveles de glucégeno muscular alto a pesar del ayuno.

Memorias X200V Congreso AMVEC, Mérida 1999
40




Variable = e =
P.final kg 1143 EEEEEE 1135 EESgiEs
_P.sacrificio,kg | 1143 ~ 10898 1065 _ .01
ST e i .
Rendimiento, % |  68.9 T42 =me
Ulcera gastrica g B 1.44 T
Fuente: Bidner. 1999 etz ;_

Napole gen

Heﬁlﬁ,:h - Cas = = ~Jdo

pH 24 1 =] 545 Gembepiis 565 amiafies 500 Lo80
Escurrimiento,% 417 = 3.5 Bl 620 525
Hunter L = BTTE 518 =Mwe 550 55.5

A manera de conclusion se puede decir que aquellos valores tales como sexo o peso
al sacrificio van a tener definitiva influencia en la calidad de la canal de cerdos, sin embrago
existen practicas de manejo tales como el reposo y el retiro del alimento, que permiten
disminuir la presencia de PSE y por lo tanto mejorar la calidad de la carne de cerdo que va a
la mesa de los consumidores.
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