AISLAMIENTO DE ASPERGILLUS FLAVUSEN SORGO Y MAIZ Y SU PRODUCCION DE
AFLATOXINAS, ESTERIGMATOCISTINA Y ACIDO CICLOPIAZONICO.
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Fueron removidos adicionando 3 mL a cada tubo de 0.005% de tritdn X-100 y enseguida

Fermentacion y extraccion: Se realizd por el método establecido por Shotweell et al.

Andlisis de las micotoxinas: Las muesiras se analizaron por cromatografia de liquidos
(HPLC), la deteccion y cuantificacion de estas micotoxinas se efectia por fluorescencia.
AOAC INTERMNATIONAL 994.08 (1 ).

RESULTADOS.

Las cuatro cepas de Aspergillus flavus, producen aflatoxinas B1 y B2, pero no aflatoxinas
G1 y G2. Las cepas aisladas de muestras de maiz ademas producen esterigmatocistina y
acido ciclopiazonico y solo una cepa aislada de sorgo produce acido ciclopiazénico. Las
tablas nos muestran los resultados obtenidos en las fermentaciones de amoz, inoculados con
las cuatro cepas de Aspergilius flavus. Las maximas conceniraciones de afiaioxinas B1 y B2,
esterigmatocistina y acido ciclopiazdnico se obtuvieron de una cepa aislada de una muestra
de maiz, con valores de: 157 ppm B1, 5.84 ppm B2, 0.105 ppm esterigmatocistina y 1.560
ppm de acido ciclopiazonico. Las concentraciones minimas de aflatoxinas B1 y B2, fueron
obtenidas de una cepa aislada de la muestra de sorgo con los siguientes valores: 1.7 ppm
de B1 vy 0.58 ppm de B2, esta cepa no produce esterigmatocistina y acido ciclopiazonico.
Como dato importante la aflatoxina B1 predominé sobre las otras micotoxinas.

Tablas de resultados:

Produccion de aflatoxina B1 por las cuatro cepas de Aspergillus flavus.
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Produccion de esterigmatocistina por las cuatro cepas de Aspergillus flavus.

A{soljgn};mm Bﬁ'ﬂﬂ}_};pm C (maiz) ppm me

E:sneﬁmtm =0.001 - <0001 0.105 <0.001

Experimento 2 <0.001 S rthie 0.022 - <0.001

Experimento 3 | <0.001 0.010 0.017 <0.001

Experimento 4 ~<0.001 g s 0.017 _<0.001
Media | - 0.008 0.040

Valor maximo ] 0.016 0.105

Produccion de &cido ciclopiazdnico por las cuatro cepas de Aspergillus flavus.

_ A(sorgo) ppm B (maiz) ppm C (maiz) ppm D (sorgo) ppm

Experimento 1 | 0.130 0.260 : 1.560 =0.001
Experimento2 0260 0.300 - 1200 e ee0G
Experimento 3 | 0.860 1.040 0.910 <0001
Experimentod  0.360 0935 1030 <0.001
Media 0.40 0.634 1.175
Valor maximo 0.860 s e L 1.560
DISCUSION.

El tiempo de incubacién, es un parametro importante del hongo en la coproduccién de las
micotoxinas. Debemos tomar en cuenta que cada micotoxina en particular se comporta de
manera diferente. La produccion de dos o mas micotoxinas por una sola cepa del hongo,
actualmente ha side poco estudiada. El efecto de la temperatura, humedad y sustrato,
desempefian un papel importante en la coproduccion de las micotoxinas, ya que para
obtener maximas concentraciones de una micotoxina en particular, debemos variar y
controlar estos parametros (2,3,12). Shotweell et al. (10}, estudiaron el tiempo de incubacién
y el efecto de la agitacién en la produccidn de aflatoxinas, con agitacion se obtienen las
maximas concentraciones a los 5 dias de incubacion, y sin agitacién se obtienen alrededor
del dia 15. Este trabajo demuestra la capacidad del hongo Aspergillus flavus para producir
altas concentraciones de micotoxinas, cuando encuentra las condiciones optimas, hecho
que puede ocurrir en algunas zonas de las bodegas de almacenamiento de granos o en los
silos de alimentos terminados.

CONCLUSION.

En este trabajo se demuestra que cada cepa de Aspergillus flavus es capaz de producir
diferentes micotoxinas simultaneamente. La coproduccion de dos o mas micotoxinas por una
especie de hongo, desempefia un papel importante en la industria pecuaria, ya que pueden
tener un efecto aditivo o sinérgico scbre sus competidores (otros hongos) o consumidores,
incrementando su toxicidad y permitiendo la colonizacién de un gran numero de sustratos
(3,5). Los efectos del acido ciclopiazonico y las aflatoxinas son letales en cerdos guinea por
su efecto sinérgico. Dowd también demostro el mismo efecto entre las aflatoxinas y el 4cido
kojico contra insectos (5). Se concluye que la interaccién entre humedad, temperatura,
tiempo de incubacion y sustrato son los factores mas criticos para el crecimiento del hongo y
para la produccion de micotoxinas.
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